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WEINGUT

UNTER MOSER HOF

SoptiroL DOC
(CHARDONNAY RISERVA

LMORAINE" 2020

Rebsorte: Chardonnay 100 %
Alkohol: 13,5 % vol
Gesamtsaure: 6,2 g/l

Restzucker: 0,8 g/l

Hoéhenlage: 300 m s.I.m.
Lage/Boden: Frangart. Lehmhaltiger

Gletschermoranenboden,
mit hoher Pflanzdichte und ca.

35 Jahre alten Stocken.

Vinifizierung: Alkoholische Gérung in 228 |
und 500 | Eichenfassern mit ca.
15 o/o neuem HOIZ. \“1“1’l‘¥‘\‘gl ‘.r‘\l‘H_V ADIGE
. . . CHARDONNAY
Ausbau: Der biologische Saureabbau und
die anschlieBende Reife erfolgt
fir 12 Monate auf der Vollhefe in
UNTERM()EEBHO
den kleinen Eichenfassern ?

{

worauf sechs Monate im

Edelstahl folgen.
Nach Abfillung ein weiteres Jahr
Flaschenreife.

Flaschenanzahl: 2000




